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The “Open Air Cuisine” from FabEuropa Professional outdoor products offer everything you’d
expect to find in a kitchen except the walls. Of course, our heavy-duty gas grills are the pinnacle
of barbecue, but you will find products like sinks, warming drawers, u-counter refrigerators, and
even vent hoods in and Custom Solution for the Open Air Cuisine under the skies of Mother
Nature who likes to entertain too.

Die „Open Air Cuisine“ von FabEuropa Professional Outdoor-Produkten bietet alles, was Sie in
einer Küche außer den Wänden erwarten würden. Natürlich sind unsere Hochleistungs-Gasgrills
der Gipfel des Grills, aber Sie finden Produkte wie Spülbecken, Wärmeschubladen, U-Theken-
Kühlschränke und Dunstabzugshauben und individuelle Lösungen für die Open Air-Küche unter
dem Himmel von Mutter Natur wer auch gerne unterhält.

"Outdoor Air Cuisine" od FabEuropa vyrobce outdoorových produktů Professional nabízí vše,
co byste očekávali v kuchyni kromě stěn. Samozřejmě, že naše plynové grily jsou špičkou
barbecue, ale najdete zde ivýrobky, jako jsou dřezy, ohřívací zásuvky, chladničky a dokonce
ventilační digestore a vlastní řešení pro Open-Air Cuisine kuchyni pod oblohou Matky přírody
a pro toho kdo se rád take tesi.

Bolzano 280-400cm

Sedona 300-420cm
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Cuisine
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Grill Construction:
• Two or Three 18-SR stainless steel main burners  

rated for total of 12.0 to 16,0 kWh
• Integrated motorized rotisserie system with 5,0 kWh 

rated infrared burner
• Smoker system with 1,0 kWh rated dedicated burner 

drawer for wood chunks
• Approx.3,300 - 4,200 - 4,700 cm2 of grilling 
• 3 position warming rack stores up out of the way 

when rotissing
• Dual-integrated halogen work lights
• User-friendly push-button ignition
• Optional infrared Sear Zone
• Available in LP or Natural Gas

ALXE-30-760 Luxury Grill

ALXE-36-915 Luxury Grill

ALXE-42-1060 Luxury Grill

Grillaufbau:
• Zwei oder drei 18-SR-Hauptbrenner aus

Edelstahl mit einer Gesamtleistung von 12,0       bis 
16,0 kWh

• Integriertes motorisiertes Rotisseriesystem mit 5,0 
kWh Infrarotbrenner

• Rauchersystem mit 1,0 kWh Brennschublade für 
Holzklumpen

• 3.300  - 4,200  - 4,700 cm2.  Grillfläche
• Das Warmhaltegestell mit 3 Positionen verstaut beim

Rotieren
• Dual integrierte Halogen-Arbeitsscheinwerfer
• Benutzerfreundliche Druckknopfzündung
• Optionale Infrarot-Sear Zone 
• Verfügbar in LP oder Erdgas

Konstrukce Grilu:
• Dva nebo tři hlavní hořáky z nerezavějící oceli 18-SR s 

výkonem 12,0 az16,0 kWh
• Integrovaný motorizovaný rotační systém s 5,0 kWh 

jmenovitým infračerveným hořákem
• Kouřový systém s vyhřívanou zásuvkou pro hořáky o 

vykonu 1,0 kWh pro dřevěné kousky
• 3,300 – 4,200 – 4,700 Cm2. plocha grilu
• 3-polohový ohřívací Stojan
• Dvojité integrované pracovní světla
• Uživatelsky přívětivé zapalování

760mm

915mm

1060mm

Grills
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Range Construction:
Restaurant power and controls
•Dual side burner – all commercial stainless steel 
welded seams
•Two 6,0 kWh burners with  el. ignition
•Recessed top and stainless steel cover for 
protection from wind and elements
•Available as a built-in unit, or mounts to cart 
model grills in place of side tray
•Available in LP or Natural Gas AXESB-2

Unit Bauenheit:
Kraft und Kontrolle des Restaurants
▪Zweiseitenbrenner handelsüblichen 

geschweißten Nähte aus Edelstahl
▪Zwei 6,0 kWh Brenner mit el. Zündung
▪Versenkte Oberseite und Edelstahlabdeckung 

für Schutz vor Wind und Elementen 
▪Erhältlich als eingebautes Gerät oder zur 

Montage an Wagenmodellen anstelle der 
Seitenablage
▪Verfügbar in LP oder Erdgas

Konstrukce jednoteky:
•Vyrobeno na koncepci restaurace
•Hořák - všechny komerční nerezové svařované
•Dva hořáky o výkonu 6,0 kWh s el. Zapalování
•Vestavná horní a nerezová ocel pro ochranu

proti větru a prvkům
•Dodává se jako vestavěná jednotka nebo se 

montuje do grilu modelové Upen Air Cuisine 
místo zásobníku
•K dispozici v LP nebo zemním plynu

AXEVP-TG-Teppanyaki Griddle

AXEVP-WOK-Commercial Wok

Cooking 
Components

AXESZ-Sear Zone
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Drawers & Waste

Functional and organized storage is a valuable
convenience of any well designed kitchen. Alfresco
offers the most complete selection of matching
doors, drawers, and creative combinations to help
you design your perfectly planned outdoor kitchen.
Drawers pull out on soft-close German-engineered
smooth-gliding heavy-duty full-extension slides.
Optional doors interior system features an
adjustable shelf, helping to organize and contain
what goes under and into island

Funktionelle und organisierte Lagerung ist eine wertvolle 
Annehmlichkeit einer gut gestalteten Küche. Alfresco 
bietet die umfassendste Auswahl an passenden Türen, 

Schubladen und kreativen Kombinationen, um Sie bei der 
Gestaltung Ihrer perfekt geplanten Outdoor-Küche zu 
unterstützen. Schubladen ziehen sich auf Soft-Close-

Schiebern mit Vollauszug aus, die von Deutschland 
entwickelt wurden. Das optionale Innensystem für Türen 
verfügt über ein verstel Regal, das hilft, das, was unter 

und in Ihre Inselküche geht, zu organisieren und 
einzuschließen.

Funkční a organizované skladování je cenným
pohodlím dobře navržené kuchyně. “Open Air Cuisine”
nabízí nejkomplexnější výběr odpovídajících dveří,

zásuvek a, které vám pomohou navrhnout dokonale
naplánovat venkovní kuchyň. Zásuvky se dosedaji na
těsně uzavřených pojezdech s kluznými plochami.

Systém dveří s volbou dveřm má nastavitelnou polici,
která pomáhá organizovat to, co se děje kolem

Waste Center  WC-430

Waste and Towel Center  WT-430

Waste and Drawer Center  WD-430
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Door Construction:
•All Stainless steel construction
•Professional Style door handles
•Heavy duty latches
•Rigid construction to ensure strength
•Available in Stainless Steel (SS)
•Available in Color Finish (CF)

Türaufbau: 
•Alle Edelstahlkonstruktion 
• Professionelle Türgriffe 
• Schwerlastverschlüsse 
• Steife Konstruktion, um die Festigkeit zu 

gewährleisten 
• Erhältlich in Edelstahl (SS) 
•Verfügbar in Color Finish (CF)

Model Numbers:
SDL-Doors:
• Single access door - L
• Single access door – R
SDH-Doors:
• Single Access door - L
• Single Access door – R
DDG-Doors :
• DD-30G are for Grill LAXE-30
• DD-36G are for Grill LAXE-36
• DD-42G are for Grill LAXE-42
DDH-Doors :
• Double doors 
• Double doors 
• DD-30G are for Grill LAXE-30
• DD-36G are for Grill LAXE-36
• DD-42G are for Grill LAXE-42

Doors

SDL

SDH

DDG and DDH
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Refrigeration

Refrigeration Construction:
•All stainless steel construction inside and out
• 1/3 HP all-weather refrigeration system
•Fully compliant with  NSF standards
•Temperatures uniquely adjustable from 2º to 8º
•Commercial fan-driven fin evaporator cooling 
•Fully front-breathing
•Commercial polyurethane in-place insulation
•Flash Recovery System quickly cools internal
•User-friendly digital control with lighted display
•Door-activated internal lighting

Konstrukce chlazení: 
Všechny konstrukce z nerezové oceli uvnitř a ven 1/3 
chladicího systému HP pro všechny druhy počasí Plně 
kompatibilní s normami NSF Teploty jsou jedinečně 
nastavitelné od 2 ° do 8 ° Komerční ventilátor 
chlazené chlazení výparníku Plně přední dýchání 
Komerční polyuretanová izolace na místě Systém pro 
obnovu blesku rychle ochlazuje interní uživatelsky 
přívětivé digitální ovládání s osvětleným displejem 
Vnitřní osvětlení aktivované dveřmi

Kältetechnik: 
Alle Edelstahlkonstruktion innen und außen 1/3 HP 
Allwetterkühlsystem Vollständig konform mit den NSF-
Standards Temperaturen einstellbar von 2º bis 8º 
Kommerzielle Gebläse-Verdampferkühlung Ganz vorne 
atmen Kommerzielle Polyurethan-Isolation vor Ort 
Flash Recovery System kühlt schnell die interne 
Benutzerfreundliche Digitalsteuerung mit beleuchtetem 
Display ab Türgesteuerte Innenbeleuchtung
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Sinks & Beverage

OAC Bar Sink

Plating &Garnish Pantry 

Bar Pantry
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OAC SINK CENTER
The OAC Bar Sink product line is simply the most versatile 
outdoor sink and beverage system available anywhere. 
Our 400 or 600 or 800 models allow for an assortment of 
above-sink shelf configurations including under-shelf 
lighting and pot rack. From ice pan inserts, bottle wells, 
speed rails, and towel holders. The OAC Bar Sink is 
tailored to the needs of any outdoor enthusiast.

PLATING AND GARNISH CENTER
Restaurant-inspired plating station with food pans, 
carving board, and plate storage below. Create food 
presentations like a professional.

BAR PANTRY
Sink basin size: 600 OR 800, Basket Drain,
Double Shelf, Condiment Rail, Blender Shelf, 
Liquor Rail, 25mm foam insulation- all sides,
Sliding stainless steel cover

OAC SPÜLZENTRUM Die OAC                                
Bar Sink-Produktlinie ist einfach das vielseitigste Outdoor-
Spülen- und Getränkesystem, das auf dem Markt erhältlich 
ist. Unsere Modelle 400 oder 600 und 800 ermöglichen eine 
Auswahl an Regalauslegungen über dem Waschbecken, 
darunter eine Beleuchtung unter dem Regal und ein 
Topfgestell. Von Eiswanneneinsätzen, Flaschenschächten, 
Speed-Schienen und Handtuchhaltern. Die OAC Bar Sink ist 
auf die Bedürfnisse von Outdoor-Enthusiasten zugeschnitten.

PLATING UND GARNISH CENTER             
Restaurant-inspirierte Plattierstation mit Speiseschalen, 
Tranchierbrett und Plattenablage darunter. Erstellen Sie 
Speisenpräsentationen wie ein Profi.

BAR PANTRY                                                        
Spüle Beckengröße: 600 oder 800, Basket Drain, 
Doppelregal, Gewürzstange, Mixerregal, 
Alkoholschiene, 25mm Schaumstoffisolierung -
allseitig Schiebedeckel aus Edelstahl
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COOKING SUITE

a) You provide an idea, photo or sketch with critical dimensions

b) You provide outline specification of the materials you like to use:

Outline of the Design & Custom Build Process:
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